pussmann

ENUPLAN

Borg

KW 09 Montag, 23.02.2026 Dienstag, 24.02.2026 Mittwoch, 25.02.2026 | Donnerstag, 26.02.2026 |  Freitag, 27.02.2026
Klare HUihnersuppe mit Karotten- Klare Rindsuppe mit -~ Erdapfel-
Suppe Nudeln Orangencremesuppe Griel3nockerl Sellerie-Apfelcremesuppe Gemusecremesuppe
Kcal:32/BE: 1/AL: A,C Kcal:84 /BE: 1/ AL: F,G Kcal:105/BE: 1/AL: AC Kcal:62 /BE: 1/AL: F,G,L Kcal:175/BE: 2/ AL: A,F,G,M
Geb?ﬁ%‘;ﬁ [Tsuer;ré?srsucnhdmtzel K ;?;?gl'sgriLBJﬁéeE rrt?slte n Kartoffelgulasch mit Knacker | Szegediner Krautfleisch mit Wrstl mit Saft dazu 2
Menii 1 Blattsalat- Griiner Salat dazu Roter Riben Salat dazu eine Semmel Beilagenkartoffel Semmeln
Kcal:622 / BE: 6 / AL: A,C Kcal:681 /BE: 4/ AL: A,G,0 Kcal:729 / BE: 6 / AL: A[F,G,M Kcal:804 / BE: 3/AL: AM Kcal:490/BE: 6 / AL: A,F,G,M
P?Sta mit vegetarischen . " Dillrahm - Fisolen mit Bunter Linsensalat mit Langos mit Rahmsauce und
.. Béllchen in Lauch-Obers Reisauflauf mit Apfel - : . ;
Meniu 2 Sauce dazu Tomatensalat Semmelknddel Farlaffel dazu ein Kornspitz Garnierung
Kcal:1565 / BE: 19/ AL: A,C,F,O Kcal:1008 / BE: 10/ AL: C,G Kcal:358 / BE: 4/ AL: A,C,F,G Kcal:401/BE: 4/ AL: AF,G,M Kcal:151/BE: 1/ AL: AF,G

AL = Allergene It. Codexempfehlung

A Gluten, Glutenhaltiges Getreide

E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse

L Sellerie, Sellerieerzeugnisse

P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse
F Soja, Sojaerzeugnisse

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier, Eiererzeugnisse

G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)

N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
BE = Broteinheiten

lhr Dussmann-Team wiinscht "Guten Appetit"

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung konnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H Schalenfriichte
O Schwefeloxid, Sulfite

Anderungen kdnnen durch die Kiichenleitung notwendig sein!




